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* - Информаци, о количестве хлебвых единиц в блюде сФормирована расч9тным методом. лабор орные исследованйя не проводились. Показатель можсг бьrть
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3 авmрак 5- 1 1 юl (л ьzопrн ьa iУплаmн ы й)

Масло шоколадrrое 10 65,0 0,l0 6,20 2,20 0,00

Тефтелш мясвые в соусе 264,0 l3,80 16,60 l5,00 l,з0
Пюре картофельпое l80 3,80 l4,50 1,10

200 4l ,0 0,20 l0,10 0,90

Батоп витамшнный с мrrкронутриентдмп 25 70,0 2 00 0,50 l4,30
l9,90 29,7 56,1 4,40С tпо uMo сtпь р ацu о на: 8 5, 2 0 s70,0

Обеd 5-11 ю,, (льzоmный/плаmный)

78,0 4,00 3,90 б,90Щи пз свежей капусты с картофелемrмясомrзеленью

39,60 3,30200 397,0 21 ,00 17,10Макаронник с мясом

12,00 l,0049,0 0,20 0,10Компот пз ягод
0,50 16,80 l,40з9 82,7 2,80Хлеб полезпый с мпкронутрпештамп
l,00 2,7,50 2,з047 1з 1,6 з,80Батоп витамиппый с микронутриептами

738,3 31,8 22,6 102,8Сmоuмосmь рацuона: 1 02,24

Полdнuк 5-1 1 м (льzоmньlй/плаmньrа
l8,20 1,50

,75
195,0 9,,70 9,30Пrrрожок печеный сдобпый с мясом,луком
58,0 0,20 0,20 l з,90 1 01компот пз яблок

2,6253,0 9,9 9,5 32,1Сtпоuмосmь рацuона: 39,1 I
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