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3авmрак 5-1 1 м (льеоmны й/плаmньlй)
0,00l0 б6,0 0, l0 7,30масло сливочное

1 5 00 \2,20 l 1,90 l,0090 2l9,0Шнпцель "Еежный"
5,70 t 8,40 l,50l80 l з8,0 з,50Картофель отварной

0,8043,0 0,з0 0,10 l0,30200/7Чай с сахаромrлпмовом
l4,30 l l 025 70,0 2,00 0,50Батон вптаминпый с микроtlутрпеltтамt|
55,0 4,40536,0 20,90 25,8

обеd 5-1 1 tc,, (льzоmный/плаmньtй)

4,80 l,20l0/250 l l1,0Суп с вермишелью и картофелем с мясомrзелевью

9,50 2,60 0 l 0l00 l34,0 6,40Гуляш из говядпны
3,60l0,20 8,80180 296,0Каша гречневая рассыпчатая

l,00 0,00 l3,20 l l 0200 86,0Компот из курагп
0,901,80 0,30 l0,8025 53,0н ентд }, иХлеб полезный с мпкро
1,202 00 0,50 l4,з070,0он иентамиБатоп витамияшый с мик
4,ý16,0 14,3

Полdнuк 5-11 м ь? mо blн
l9,50 l,60227,0 9,00 l0,60Хачапури

2,000,70 0,30 24,60200 l04,0
1,000,50 12"70l ttгг 5 8,0 0,50яблоко свежее

I I,4 56,Е 4 6493,0 I0,2Сmоuмосtпь рацuона: 39,1 l
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КаJБкулятор

косолалова, В, Ф

Дирекгор по
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. _ информsци, о количеств€ улебных едлfiнц в блюде сформирвана расчетным методом Лабораторные иссIсдовsяия не проводилl,iСЪ, ПОКаИ€ЛЪ МОЖеr бЪГТЬ

Наименоваппе блюда

0,10

С tпоuмо сmь р ацuона: Е 5,20

4,00 l4,00

44,l0

25

54,9454,0Сmоuмосmь рацuона: I 02,24

й/плаmный)
70

Напнток пз плодов шиповшика

Ивжепср-технолог

Горяскина Н.Н, L,р


