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1 - Информация о количесгве хлфных единиц в блюдс сформироваяа расчегным методом. Лбораторные исследовiшпrl не проЕодились, Показsтель можст бмь
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Зав mр ак 5 - 1 1 ю,l (льеоmнь, й/плаmн bI й)

16,60 15,00 1,,20264,0 13,80Тефтелш мяспые в соусе

4,40 7,50
,l0JJ180 220,0Рис отварпой

1,70200 128,0 J 90 з,10 21,,10какао с молоком

70,0 2,00 0,50 14,30 |,2025Батон вптflминный с микровутриентами
6,90682,0 24,10 27,7 84,1С по uмо с tпь р ацu о на : 8 5,2 0

Обеd 5-1 1 l<Jl (льzоmньlй"/плаmньlй)

3,90 6,90 0,5010/250 78,0 4,00Щи rrз свежей капусты с картофелем,мясомrзелешью

16,70 4012 1,00296,0Фпле курипое пдншров!ппое

5,70180Вермпшель отваршая

1 1 01,00 0,00200 86,0Компот из курдгп
0,901,80 0,30 10,8025 5з,0Хлеб полезяый с мпкропутршентrмп

14,з0 |,2070,0 2,00 0,5025Батон вltтамипный с микро нутриеятами
21,4 57,6 4,7583,0 32,8С лпоuм oclrrb р ацuо на : 1 0 2,2 4

21,10 1,,708,70 7,40205,1пцей и капустойПи ок печеный сдобный с
l,300,10 15,90200 65,0 0,10IIаппток клюквенltый

37,0 3,08,8 7,5С mоuмо сtпь р ацuона : 3 9,1 1
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ПолOнuк 5-11 м (льеоmньt й"/плаmньlй)
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