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3авmрак 5-1 1 tot (льеоmны й/плаmный)
0,l0 0,00l0 0,10 7,30масло сливочное

8,з0 3,90 0,3090Котлета rrз ишдейкп

5,70 33,50 2,80Рожки отварные
0,904l ,0 0,20200Чай с сахаром
|,2070,0 2,00 0,5025

6],9 5,20529,0 21,30 2I,9С по u м о с mь р ацu о на : 8 5,2 0

6,з0 22,80250/ 15 l73,0

Обеd 5-1 1 м (льzоrпньtй/плаtпньtй)

Суп сырный с гренкамп,зеленью

l4,60 22,80 l,90200 2,73,0 l2,50Запеканкд картофельная с мясом тушеным

1,000,20 0, l0 l2,00200 49,0Компот шз ягод
10,80 0,9053,0 l,80 0,3025иентамнхлеб полезный с ми о

0,50 l4,30 l,2025 70,0 2,00Бдтон витамшвный с мrrкронутрпентами
6,922,6 21,8 82,7618,0Споuмосmь рацчона: 1 02,21

Полdнuк 5-1l м
l,507,90 l1,30 l 01 875 205,0ок печепый сдобный с яйцомПп

22,40 1,900,00 0,00200 90,0Сок ктовыи
1 ,100,50 0,50 12,105 8,0яблоко свежее
4,511,8 53,2353,0 8,4Сmоuмосmь рацuона: 39,4 1
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. - Информаци, о количес.тве хлебных едиfiиц в блюде сформирмнs расчgшым мстодом. лаборторные иссJrедования lle проводrшпсь, Похлзатtль мо)N(ст бытъ
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66,0

140,0 |2,50

l80 2|2,0 6,50

0,l0 10,10

l4,30Батон вlлтамrrнный с микропутрпентамп

l,906,l0

(льzоmньt й/плаmны й)
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